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Semana Santa

Hay semanas que tienen un ritmo distinto, y en El Machi lo sentimos en cada
abrazo que cruza nuestra puerta. Son dias de reencuentros, de quienes vuelven a
Santander por vacaciones y de familias que, por fin, encuentran el momento de
sentarse juntas sin mirar el reloj. Estos dias nuestra casa se convierte en ese
refugio donde el tiempo se detiene. Porque comer es un placer, pero compartir la
tradicion con los que mas queremos es lo que de verdad alimenta.

Pasen, ponganse comodos y disfruten de lo que hemos preparado. Aqui, entre

plato y plato, siempre hay sitio para las historias que merecen ser contadas.

DE PRIMERO

Pastel puerros con salsa de espinacas

Ensalada Greco-Cantabra de tomate, pasta, queso fresco, aceitunas y pesto
Cocido montanés con berza, para los de aqui y para los que vienen de fuera
Croquetas santanderinas de rape del Cantabrico

Verduritas a la plancha con aceite de hierbas

DE SEGUNDO

Pescado del dia de la lonja de Santander a la plancha con refrito y patatita panadera
Albondigas de sarda con arroz al estilo de las abuelas santanderinas

Taquitos de pez de roca empanados con patatitas fritas y alioli

Taquitos ternera a la montanesa con patatita triscada

Lasafha marinera con bechamel cremosa

DE POSTRE celige un postre o Café Angélica

Helado artesano casero
Macedonia de fruta de temporada
Manzana asada con frutos secos

Queso fresco pasiego con miel

- 23,5 euros IVA incluido -
Incluye un primero, un segundo, un postre o café, agua y pan
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	Menú del día
	30 de marzo al 5 de abril de 2026
	Hay semanas que tienen un ritmo distinto, y en El Machi lo sentimos en cada abrazo que cruza nuestra puerta. Son días de reencuentros, de quienes vuelven a Santander por vacaciones y de familias que, por fin, encuentran el momento de sentarse juntas sin mirar el reloj. Estos días nuestra casa se convierte en ese refugio donde el tiempo se detiene. Porque comer es un placer, pero compartir la tradición con los que más queremos es lo que de verdad alimenta. Pasen, pónganse cómodos y disfruten de lo que hemos preparado. Aquí, entre plato y plato, siempre hay sitio para las historias que merecen ser contadas.
	DE PRIMERO
	Pastel puerros con salsa de espinacas Ensalada Greco-Cántabra de tomate, pasta, queso fresco, aceitunas y pesto  Cocido montañés con berza, para los de aquí y para los que vienen de fuera Croquetas santanderinas de rape del Cantábrico Verduritas a la plancha con aceite de hierbas

	DE SEGUNDO
	Pescado del día de la lonja de Santander a la plancha con refrito y patatita panadera Albóndigas de sarda con arroz al estilo de las abuelas santanderinas  Taquitos de pez de roca empanados con patatitas fritas y alioli Taquitos  ternera a la montañesa con patatita triscada Lasaña marinera con bechamel cremosa

	DE POSTRE
	Helado artesano casero  Macedonia de fruta de temporada  Manzana asada con frutos secos  Queso fresco pasiego con miel


	- 18,5 euros IVA incluido -

	Semana Santa
	Hay semanas que tienen un ritmo distinto, y en El Machi lo sentimos en cada abrazo que cruza nuestra puerta. Son días de reencuentros, de quienes vuelven a Santander por vacaciones y de familias que, por fin, encuentran el momento de sentarse juntas sin mirar el reloj. Estos días nuestra casa se convierte en ese refugio donde el tiempo se detiene. Porque comer es un placer, pero compartir la tradición con los que más queremos es lo que de verdad alimenta. Pasen, pónganse cómodos y disfruten de lo que hemos preparado. Aquí, entre plato y plato, siempre hay sitio para las historias que merecen ser contadas.
	DE PRIMERO
	Pastel puerros con salsa de espinacas Ensalada Greco-Cántabra de tomate, pasta, queso fresco, aceitunas y pesto  Cocido montañés con berza, para los de aquí y para los que vienen de fuera Croquetas santanderinas de rape del Cantábrico Verduritas a la plancha con aceite de hierbas

	DE SEGUNDO
	Pescado del día de la lonja de Santander a la plancha con refrito y patatita panadera Albóndigas de sarda con arroz al estilo de las abuelas santanderinas  Taquitos de pez de roca empanados con patatitas fritas y alioli Taquitos  ternera a la montañesa con patatita triscada Lasaña marinera con bechamel cremosa

	DE POSTRE
	Helado artesano casero  Macedonia de fruta de temporada  Manzana asada con frutos secos  Queso fresco pasiego con miel
	- 23,5 euros IVA incluido -
	Incluye un primero, un segundo, un postre o café, agua y pan




