
Menú del día 
10 al 14 de noviembre de 2025

¿Sabe lo que más emociona en un restaurante? No es llenar la sala, sino cuando
alguien dice: “Esto me sabe a mi infancia”. En esos momentos, todo cobra
sentido. En El Machi se encuentran esos platos con alma, donde el pescado huele
a mar y los guisos saben a domingo.

Cada mediodía nos recuerda que la cocina no va de modas, sino de gestos: de
quien sirve con una sonrisa, de quien prueba el caldo antes de sacarlo, de quien se
sienta a la mesa y se siente en casa. Porque, al final, eso es lo que queremos
seguir ofreciendo: un trocito de verdad entre tanto ruido.

- 18,5 euros IVA incluido -
 Incluye un primero, un segundo, un postre o café, agua y pan

DE PRIMERO

Cocido montañés con alubias de Valderredible y chorizo de caserío

Ensalada de tomate de la huerta y queso fresco de Los Tiemblos

Crema de calabaza con picadillo de frutos secos

Parmigiana gratinada de verduritas de temporada  

Entremeses de la casa: ensaladilla tradicional, croquetas caseras y rollitos crujientes

DE SEGUNDO

Pescado del día de la lonja de Santander con patatita panadera

Caldereta marinera con pescado de la lonja de Santander y patatita triscada

Filetes rusos con salsa de tomate casera

Lasaña de verduritas de temporada con bechamel cremosa gratinada

Arroz Jazmín con verduritas de otoño al wok

DE POSTRE

Helado artesano casero 

Macedonia de fruta de temporada 

Manzana asada con frutos secos 

Queso fresco pasiego con miel

elige un postre o Café Angélica



Fin de Semana
15 y 16 de noviembre de 2025

- 23,5 euros IVA incluido -
 Incluye un primero, un segundo, un postre o café, agua y pan

DE PRIMERO

DE SEGUNDO

DE POSTRE

Helado artesano casero 

Macedonia de fruta de temporada 

Manzana asada con frutos secos 

Queso fresco pasiego con miel

elige un postre o Café Angélica

¿Sabe lo que más emociona en un restaurante? No es llenar la sala, sino cuando
alguien dice: “Esto me sabe a mi infancia”. En esos momentos, todo cobra
sentido. En El Machi se encuentran esos platos con alma, donde el pescado huele
a mar y los guisos saben a domingo.

Cada mediodía nos recuerda que la cocina no va de modas, sino de gestos: de
quien sirve con una sonrisa, de quien prueba el caldo antes de sacarlo, de quien se
sienta a la mesa y se siente en casa. Porque, al final, eso es lo que queremos
seguir ofreciendo: un trocito de verdad entre tanto ruido.

Cocido montañés con alubias de Valderredible y chorizo de caserío

Ensalada de tomate de la huerta y queso fresco de Los Tiemblos

Crema de calabaza con picadillo de frutos secos

Parmigiana gratinada de verduritas de temporada  

Entremeses de la casa: ensaladilla tradicional, croquetas caseras y rollitos crujientes

Pescado del día de la lonja de Santander con patatita panadera

Taquitos de rape empanados con patatitas

Entrecotte con patatitas fritas

Lasaña de verduritas de temporada con bechamel cremosa gratinada

Arroz a banda con taquitos de calamar


